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KOLEGINIU STUDIJU
PROGRAMA

MAITINIMO VERSLO ORGANIZAVIMAS

SUTEIKIAMAS

KVALIFIKACINISLAIPSNISIR
PROFESINE KVALIFIKACIJA

Vadybosir verslo administravimo profesinis bakalauras, administratorius

STUDIJU PROGRAMOS SAKOS:

Gamybos or ganizavimo
Aptar navimo or ganizavimo

BAZINIS ISSILAVINIMAS

Vidurinis

STUDIJU FORMOS IR TRUKME:

Nuolatinés studijos— 3 metai
IStestinés studijos— 4 metai

STUDIJU APIMTIS

120 kredity

STUDIJUOJAMI| DALYKAI

Bendrojo lavinimo dalykai:

Psichologija, verslo uzsienio kalba, filosofija/sociologija.

Studijy pagrindy dalykai:

Taikomoji matematika, ekonominé statistika, informacinés technologijos, mikroekonomika,
makroekonomika, vadyba, rinkodara, teisé¢, buhalteriné apskaita ir kalkuliacija, finansai,
dokumenty valdymas, specialybés kalba, verslo etika, verslo projektai, darbo ir civiliné
sauga.

Specialieji (profesiniai) dalykai:

Paslaugy rinkodara, maitinimo jmonés ekonomika, maisto prekés ir higiena, maisto ruosimo
technologijos pagrindai, aptarnavimo organizavimo pagrindai,, darbo organizavimas
maitinimo jmoneése.

Studijy programos Saky dalykai:

Gamybos organizavimo: maisto chemija, maisto ruoSimo technologija, konditerijos
technologijos organizavimas.

Aptarnavimo organizavimo: pobuviy ir renginiy vadyba, restorany ir bary darbo
organizavimas, pasaulio Saliy gyventojy mityba.

Praktikos:.

ivading (2 kred.);
profesiné (10 kred.);
baigiamoji (10 kred.).

Laisvigji dalykai:

Uzsienio kalba (angly, vokieciy, pranciizy, italy, rusy), tarpkultiiriné komunikacija, visuotiné
kokybés vadyba, draudimas, ekologija, viesieji rysiai, iSkalba.

STUDIJOSBAIGIAMOS

Baigiamuoju darbu.

ABSOLVENTAI GEBES:

tirti ir vertinti rinkg; jkurti maitinimo verslo jmong ir organizuoti jos veikla;
tvarkyti prekiy uzsakyma, laikyma, atsiskaityma su tiekéjais;

parengti valgiarascius, organizuoti patiekaly gamyba, kalkuliuoti patiekaly kainas;
organizuoti sveCiy aptarnavimg restorane,

vadovauti pobtviams ir renginiams, organizuoti bary darba;

analizuoti bei vertinti maitinimo jmonés veiklos rodiklius ir plétros galimybes;
bendrauti su Salies ir uzsienio sveciais bei partneriais;

naudotis Siuolaikinémis technologijomis.

A NENENE N NN NEN

KARJEROS GALIMYBES:

Galés dirbti jvairiose valstybinése bei privaciose maitinimo jmonése, vadovauti maitinimo
imonés padaliniy darbui, kurti savo versla.

STUDENTAI, SEKMINGAI BAIGE STUDIJU PROGRAMA, GAUNA PROFESINIO BAKALAURO DIPLOMA
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